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Nyd den fine rejesmag i
de handpillede grenlandske
rejer, der egner sig s godt
til smarrebrad, til porti-
onsanretninger - eller helt
alene uden tilberedning til
ristet brad - 8g et glas al! NETTO 100 GRAM- AUT. NR. 2001
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\REJER

Giv Deres mad festprag
med ICE-CAP rejer. For-
trinlige til f. eks. rejer i
mayonnaise - rejer i gratin
- rejer i sauce - tarteletter
med rejer - rejerand m. m.

En nem og meget velsmagende rejesalat

80-100 g mayonnaise - 1 ds. ICE-CAP rejer - 1 ds. asparges (250 g) -
100 g ra champignons - salt - peber - 1 knivspids karry - citronsaft.
Lagen sies fra asparges. Mayonnaisen smages til med citronsaft,
rejelagen og krydderier. Asparges, rad champignons i skiver eg rejer
blandes i mayonnaisen. Spises med sprod flite.

- og en »hej« rejemad

En skive frisk franskbred smgres med »tand-smer« og daekkes med
GRONLANDSKE REJER. Pynt med en citron-rytter og grent.

DEN KONGELIGE GRONLANDSKE HANDEL

Opskriften er udarbejdet i
samrdd med husholdnings-
lererinde Caia Hansen, som
er forfatter til »wKogehog
for Grenland«




sDet er vist omkrmg 230.«
»Det var ellers ikke s& {3 — er De mange-
millionaer?« -
»Nah - jeg er medlem af Brugsen — og
Brugsen ejes af medlemmerne.«
»Og hvem er s& medlemmerne?«
»Det er enhver, der synes ideen er god.«
sIdeen?« ~
»]a ideen om at mange kaber samlet
d, s3 hver enkelt far sine varer i den

bedste kvahtet til den Iaveste pris.«
»Det er altsa det udbytte ejerne farP«
»De fir mere endnu — dividende af,
hvad de keber - og stadxg flere og mere
moderne butikker at k .
»Det lyder som en god forretnmg — tak,
fru stor- kapltargsj — skal vi spille en plade

for Dem? Hvad vil De here?«
»Noget med fomuft i-

F}ELLESFORENINGEN FOR DANMARKS BRUGSFORENINGER




