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Med et-arige forsikringer uden pristillaeg stiller
MLU hundredetusinder af kunder
frit i forbrugsvalget, hvad enten det drejer
sig om auto-, villa-, husstands- eller
ulykkesforsikring.

Det er moderne forsikring til den rigtige pris

- en fordel for Dem 1-8rige forsikringer

Nyd den fine rejesmag i
de hindpillede granlandske
rejer, der egner sig s3 godt
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) E@ER alene uden tilberedning til J
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Giv Deres mad festprag
med ICE-CAP rejer. For-
trintige til f. eks. rejer i
mayonnaise - rejer i gratin
- rejer i sauce - tarteletter
med rejer - rejerand m. m.

En nem og meget velsmagende rejesalat

80-100 g mayonnaise - 1 ds. ICE-CAP rejer - 1 ds. asparges (250 g) -
100 g ré champignons - salt - peber - 1 knivspids karry - citronsaft.
Lagen sies fra asparges. Mayonnaisen smages til med citronsaft,
rejelagen og krydderier. Asparges, rd champignons i skiver og rejer
blandes i mayonnaisen. Spises med spred flite.

- og en »hej« rejemad

En skive frisk franskbrad smgres med »tand-smer« og dakkes med
GRONLANDSKE REJER. Pynt med en citron-rytter og grent.
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