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Nyd den fine rejesmag i
de handpillede grenlandske
rejer, der egner sig sd godt
til smerrebrad, til porti-
onsanretninger - eller helt
alene uden tilberedning til
ristet bred - sg et glas all NETTO 100 GRAM - AUT NS 2001
\ TGE, FULEDE AESER

SUKKLR + CTAONEYNE.

Giv Deres mad festpraeg
med ICE-CAP rejer. For-
trinlige til f. eks. rejer i
mayonnaise - rejer i gratin
- rejer | sauce - tarteletter
med rejer - rejerand m, m.

En nem og meget velsmagende rejesalat

80-100 g mayonnaise - 1 ds. ICE-CAP rejer - 1 ds. asparges (250 g) -
100 g ra champignons - salt - peber - 1 knivspids karry - citronsaft.
Lagen sies fra asparges. Mayonnaisen smages til med citronsaft,
rejelagen og krydderier. Asparges, ra champignons i skiver og rejer
hlandes i mayonnaisen. Spises med spragd fliite.

- og en »hej« rejemad

En skive frisk franskbred smeres med »tand-smer« og deekkes med
GRONLANDSKE REJER. Pynt med en citron-rytter og grent.
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